REBEL COFFEE

Ett h6égt glas fylls med

e 2 cl Baileys Irish Cream®

* 4 cl mork rom

e 2 cl Contreau®

e Svart kaffe

 Smaksatt med rérsocker

* Vispgradde

- str6és med kanel, serverad med sugrér och
olycksbadande avsikter!

Om du fick henne att stanna éver natten med
en Rebel Coffee, kan du fa henne att stanna fér
alltid med en Rebel Breakfast:

&Eﬁé’é EREAKFAST

. Skar ett paket bacon i tre bitar och stek i
pannan.

2. R6r om fyra till fem dgg med tva matskedar
kokosmjélk och en tesked curry och koka i en
stekpanna som vanliga aggroéra.

3. Agg och bacon laggs pa en tallrik med sma
bitar av ananas och bananskivor bredvid,
tillsammans med en matsked sambal oelek.

4. Rosta en bit baguette och lagg pa lite smoér
och en skiva goudaost. En remsa dijonsenap
pa toppen.

5. R6r upp en burk tonfisk med en matsked
majonnds och en matsked grén pesto. Den har
tonfiskblandningen fylls i en croissant som du
har halverat pa langden, och dekorerad
ovanpa med en tesked |6jrom.

6. Servera med kaffe eller te och farskpressad
mahngojuice.

S Reger vesic

Baguette

2 croissanter

4-5 g9

1 paket bacon

2 msk. kokosmjolk 1
tsk. stark curry 1
tsk. tonfisk

1 tsk. Ananas

1 banan

Ost (t.ex. Gouda)
Groén pesto
Sambal oelek
Majonnas

Dijon senap
L&jrom

Kaffe te

Mango juice
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